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Sous Vide Becken
von ERME.

Keine Verluste bei Aromastoftten,
Mineralien und Vitaminen.

Frstes Sous Vide Gerat weltweit
mit Induktionstechnik.

Schnelle Reaktionszeit,
: nohe Energieeffizienz und wenig
- - Wartungsarbeit.



SWISS
VACUUM
SOLUTIONS

Erhaltlich in
drel Grossen
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SV1 SV3 SV5
230 %400 x 300 mm 405x400x300 mm 330 x605%x 300 mm
6l 141 231



SWISS
VACUUM
SOLUTIONS

Vorbereitung.

Das GGerat aur eine ebene
Unterlage stellen unc
den Strom anschliessen.




SWISS
VACUUM
SOLUTIONS

Vorbereitung.

Sicherstellen, dass der Schlauch

nicht angeschlossen (SV1)
oder das Kugelventil (SV3/SV5)

geschlossen ist.




Vorbereitung.

Den Rost in das Gerdt einlegen.

Das Gerat darf nie ohne

Rost betrieben werden!

Das Gerat bis zur Markierung
mit Wasser befullen.




Bedienung.

(erat ein- und ausschalten.

Anzeigemodus wahlen
oder geanderte Einstellungen
verwerten.

Wert vergrossern/verkleinern.

& Speichern der gednderten
Finstellung.

Starten/Stoppen der aktuellen
® Funktion.
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iﬁf 2 Anzeige des Wertes
(entsprechend dem gewshlten
Anzeigemodus).

%E 3 /ustand der Heizung

Display.

1 Anzeigemodus.

(unabhingig vom gewshlten
Anzeigermodus).

i
i




Display.

Anzeigemodi;

1 Wassertemperatur (40°-95°)
> Kerntemperatur (40°-95°)

2 Timer (Imin-99h)

1 Pumpe/Entleerung
(nicht bei SV1)




Display.

Wahrend der Aufheizphase

wechselt die Anzeige zyklisch
zwischen diesen Zeichen:

-u Bl

*(] 48,08




Display.

Nach Erreichen der Solltemperatur
wechselt die Anzeige zyklisch
zwischen diesen Zeichen:

Addaa

*(] 48,08




Einstellen der
Parameter.

Die Zielwerte der drei
Betriebsmodi kbnnen einfach am
Gerat eingestellt werden.

: VWassertemperatur

« Dw Kerntemperatur

IS B, Timer




Einstellen der
Parameter.

Beispiel Kerntemperatur:

Durch Betétigen der Taste
MODE/ESC den Anzeigemodus
«Kerntemperatur» aufrufen.

Die aktuelle Kerntemperatur
wird angezeigt.



Einstellen der
Parameter.

Die Taste SET betatigen.

Der aktuell eingestellte Sollwert
flr die Kerntemperatur wird
angezeigt und die Anzeige blinkt.




Einstellen der
Parameter.

Mit den Tasten /A und V

die gewiinschte Solltemperatur
einstellen.




Einstellen der
Parameter.

Mit den Tasten /A und V

die gewiinschte Solltemperatur
einstellen.

Fntweder SET betatigen um

die neue Einstellung zu speichern
oder MODE/ESC um
die Anderung zu verwerfen.
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Geratesteuerung

Mit der «Sous Vide °Celsius»

App steuern Sie das
Gerat Uber Bluetooth.

Professionelle Empfehlungen
fir eine Vielzahl von Gerichten.

Erhaltlich im AppStore.



SWISS
VACUUM
SOLUTIONS

Gerit entleeren.

Heizung abschalten.

Schlauchende in geeigneten
Auffangbenalter halten.

Schlauch an Gerat anschliessen.

Nach Ablauf des Wassers den
Schlauch wieder [6sen.
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Gerit entleeren.

Bei Geraten mit Umwalzpumpe:

Heizung abschalten. Schlauch
und Auffangbenalter vorbereiten.

Kugelventil 6ffnen und das
Wasser ablassen.
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Gerit entleeren.

1 Mit Taste MODE/ESC den
Anzeigemodus «Pumpe» aufrufen.

> Mit START/STOP die

Pumpe starten. Den Vorgang
bei Bedarf wiederholen

bis Gerat komplett entleert ist.

3 Kugelventil schliessen und den
Schlauch wieder 6sen.
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Reinigung und
Pflege.

Nur sauberes Trinkwasser
mit einem Schuss Tafelessig
verwenden.

Ftiketten im Becken vermeiden.

Wasser taglich wechseln.

Pumpe/Entleerung [l
nach Gebrauch starten (SV3/5)
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Reinigung und
Pflege.

Vor dem Reinigen immer
Netzstecker ziehen und Gerat
abkiUhlen lassen.

Mit warmem Wasser und
Geschirrspllmittel reinigen.

/ur Entkalkung eignen sich
handelstbliche Produkte.
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Zubehor.

Gargutthermometer zur Messung
der lemperatur im Inneren
des Garguts (Kerntemperatur).

Dichtungspads zur Abdichtung der
Finstichstelle am Vakuumbeutel.

Trenngitter zur Irennung
von Gargut.

Beutelbeschwerer.
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Vielen Dank.
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Frisch. Verpackt.



